Fiche n°26 b FICHE DE SUIVI DES ALLERGENES *

GESTION _: UCP LIBERCOURT ]

_ _ MENU AVEC CHOIX [DATE DE CONSOMMATION 01/10/2025
L'information ne fait pas état des éventuelles contaminations croisées pouvant survenir au moment de la préparation des repas ou ensuite au moment du service.
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ENTREE
Concombre sauce ciboulette ) X [ o o
Endives vinagrette 0 0 X X
Potage poireaux X
Méli mélo de carottes rapées vinaigrette o o X X
PLAT
Quiche Lorraine* (Origine UE) X X o X o o
Galette de légumes mozzarella sauce & |a sauge X X ° X L 0 L) X L)
Galette au soja sauce & la sauge X X o X X o o o o X o
Sauté de volaille sauce poulettes (Origine UE) o o o X o o
Boulette au soja tomate basilic sauce tomate X ° ° 0 0 X 0 0 0 0 L X
Quiche légumes X o X o X o o
Quiche aux fromages X o X o X 0 0
GARNITURES
Pommes rissolées
| Aubergines grillées
Salade iceberg
Riz
| Jardiniére de légumes [ [ [ [ [ 0 X
FROMAGES
Carré de I'Est X
Chnataillou X
St Morét X
DESSERTS
Barre pétissiere X X ) )
Petit suisse aux fruits X
Brownies X X [ o )
Madeleine X X [ ) )
X — Présence dans le produit 0 — Susceptible de contenir / peut contenir des traces / présence éventuelle / traces éventuelles / atelier utilisant / Susceptible de contenir des traces ...

BOUCHEES DE POULET ROTI A LA PROVENCALE
SURGELEES IQF - Calibre 20-25g environ
FROZEN CHICKEN ROASTED BONELESS SKINLESS
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LEGMEAT PIECES 20-25G MARINATED PROVENCALE ! T o
Morceaux de culsse de poulet sans os sans peau. marinade provencale, cuits ratis a S Sisrite e AL ’w;lw Pooieuskast, e peper 1kgx8
185 107 Bt ek 8. mposée de paie (307%) et dun apparsi
Procul raé en salison e b e b c standar o

Ingrédients : Viande de culsse de poulet (100 g de produit proviennent de 120 g de viande) Semmental, cste, surgese, 3 réchauser
(origine UE). farine de riz. amidon de pomme de lerre, poudre de fomate. sel. ardmes
naturels, romarin, paprika doux. all en poudre. olgnon en poudre, all séché. extrail da @ Consel e restitution

paprike. amidon de tapioca, dextrose, épalssissant £407a. stabllisant E451

Ingradients: Chicken leg meat (100g of product made from 120g of meat). (origin EU). rice
flour. polato starch, tomato powder, sall. natural fiavors, rosemary.

swoel paprika, garlic powder. onlon powder. dried garlic. paprika extract. tapioca starch.
dextrose, thickener : E407a. stabllizer E451

‘Sans décongélation, mettre i tare sur la grile dun
four 0 chaud 3 ar pulss pendat 303 35 min 2
20°C.
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May contain: wheat (gluten), soya, milk, celery and mustard. = = QU/CHE’-OW‘wa
Paut contenir des traces de: blé (gluten), soja, lait,célari et moutarde. e, i DIEPGEVROREN
Valeurs nutrlionnelies pour 100g/Nulrtional value for 100g: =

Energle/Energy:711 kJ/A70 keal, Malléres grasses/ Fat: 8.6 g dont acides gras saturés /of [Fo—— i bestaane it decg (0%
whic* saturated fal: 2.6 g, Glucides /Carbohydrales: 5.2 g dont sucres /of which sugars P - {70%) van standaand s

1.6 g. Protelns /Protéines: 119, Sel/Salt: 1.86g
Poids net/Net weight: 5 kg
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NE JAMAIS RECONGELER LIN PRODUIT DECONGELE NEVER REFREEZE A
DEFROSTED PRODUCT Aprés décongélation entre 0 et 4°C. & consommer sous
24 heures maximum/After defrosting between 0 and 4 C. consume within 24 hours
maximum.Distribué par - HAPI FRANCE — Avenue du 11 Novembre — 45300
Pithiviers — France vaww.restorchef.com
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Produit surgelé le/Frozen on: 19.07.2025 4 St e soronoives = § Bereiding
Date de production/Production date: 17.07.2025 jvﬂ S — 2 Zet e taart op een raosier in een voorveTwaTICE
A consommer de préférence avant le/Best before the: 17.07.2027 Set 2t -y s gecurende 30 fol 35 minuten op
Ce produit peut étre consommé aprés celte date c: Z Rt mm— A;gﬂ e —— b
Lot/Lot number: 25/198/200 s WOELOE A% \RTOT \042006 v
Sans décongslation préalable: dans un four préchauffs A 170°C. kst Ve ACONSOUMER RANTLE  1TIA/2026 TENMNSTE HOUDBAAR TOT - 17042026 Sttt §
réchauffer 20 minutes/ Without prior defrosting S R =
n an oven preheated 10 170°C, reheal for 20 minutas Consarver 3y congslaeis™ 3 _480C
Conserver 4 -18 " CACeep frozen at -18°C 3 Bawaren in de vriezer™™" by
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